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Pascale, Stéphane et Éric, sus huéspedes durante la estancia le acogerán desde su 

la estación ferroviaria o el aeropuerto de Burdeos. A finales de la tarde le conducirán hacia el 
dominio de QUITTIGNAN BRILLETTE* en una 
merienda (colación) le darán los detalles de su estancia. Cenar
mesa de huéspedes. 

 
 

1 er día - Margaux, Moulis
 
· Desayuno. 
· Visita del museo de la vi
· Almuerzo en un restaurant
· Tarde en Margaux

· Curso de cocina
seguido de cena degustación

 
 
2 o  día - Saint-
 
· Desayuno. 
· Por la mañana rum

ciudad medieval clas

· Almuerzo en un restaurant
· Visita de bodegas subterráneas y degustación de un “
· A finales de la tarde, regreso al dominio.
· Cena en la mesa de huéspedes.
 
 
3ra día - Médoc
 
· Desayuno. 
· Salida a la descubierta de los “Châteaux” desde “Moulis” hacia “Saint

carretera agrupa unos de l
de extrañas arquitecturas 

“Château Mouton Rothschild”

colección de obras de arte, dedicada à la vi

· Almuerzo en un restaurant
· 2 horas de navegación en pinaza sobre el estuario de la “Gironde” para una degustación 

sobre el rio. Descubierta de 

· Cena en la mesa de huéspedes
 

 

    
eeeescubierta del viñedo bordelésscubierta del viñedo bordelésscubierta del viñedo bordelésscubierta del viñedo bordelés
NOCHES – FORMULA TODO INCLUSO - RE

Pascale, Stéphane et Éric, sus huéspedes durante la estancia le acogerán desde su 
la estación ferroviaria o el aeropuerto de Burdeos. A finales de la tarde le conducirán hacia el 
dominio de QUITTIGNAN BRILLETTE* en una mansión llena de encanto y probando una 
merienda (colación) le darán los detalles de su estancia. Cenará en f

 

Margaux, Moulis 

a del museo de la viña y del vino del “Château Maucaillou” 

restaurante (gastronomía local y regional). 

Margaux: Visita y degustación en 2 “Grands Crus Classés

Curso de cocina “à la française”: Elaboración de platos, conocimiento del vocabulario 
seguido de cena degustación. 

-Émilion 

mbo a Saint-Émilion. Visita guiada de los monument
val clasificada al patrimonio mundial de UNESCO. 

restaurante típico del lugar. 

a de bodegas subterráneas y degustación de un “Grand Cru Classé

A finales de la tarde, regreso al dominio. 

la mesa de huéspedes. 

Médoc 

Salida a la descubierta de los “Châteaux” desde “Moulis” hacia “Saint
carretera agrupa unos de los más prestigiosos “Crus” de vinos tintos y numeros
de extrañas arquitecturas (Latour, Mouton Rothschild, Lafite… etc.). Degustación

Rothschild”: Además de unas estupendas bodegas
colección de obras de arte, dedicada à la viña y al vino. 

Almuerzo en un restaurante cuya mesa goza de gran fama.. 

2 horas de navegación en pinaza sobre el estuario de la “Gironde” para una degustación 
Descubierta de las islas: fauna y flora salvajes, aves de paso, 

Cena en la mesa de huéspedes. 
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Pascale, Stéphane et Éric, sus huéspedes durante la estancia le acogerán desde su llegada en 
la estación ferroviaria o el aeropuerto de Burdeos. A finales de la tarde le conducirán hacia el 

llena de encanto y probando una 
en familia o con amigos a la 

 con degustación. 

Grands Crus Classés”. 

conocimiento del vocabulario 

monumentos subterráneos de la 

Grand Cru Classé”. 

Salida a la descubierta de los “Châteaux” desde “Moulis” hacia “Saint-Estèphe”. Esta 
más prestigiosos “Crus” de vinos tintos y numerosos  “Châteaux” 
(Latour, Mouton Rothschild, Lafite… etc.). Degustación en el 

estupendas bodegas, goza de una magnífica 

2 horas de navegación en pinaza sobre el estuario de la “Gironde” para una degustación 
na y flora salvajes, aves de paso, originales casas. 



 
 

 

 
 
4 o  día – Bordeaux
 
· Desayuno. 
· Día de visita en Bordeaux

descubrir su excepcional
mundial de UNESCO de

· Almuerzo en un conocido “bistrot” d
· Compras en el barrio céntrico de
· Iniciación y degustación en casa de un especia lista para conocimiento de los perfectos 

acuerdos del vino y del queso

· A finales de la tarde, regreso al dominio.
· Cena en la mesa de huéspedes
 
 
5 o  día - Graves, Pessac Léognan
 
· Desayuno. 
· Visita de la “Winery

Descubrirá Vd. su perfil enológico y s

· Almuerzo en una alberga campestre des
“Château Smith Haut

· Visitas y degustaciones de
· Regreso hacia la morada
· “Les festins de Gaëlle
RITZ en Paris, toma 
inolvidable. 

 
6 o  día - Fin de la temporada
 
· Desayuno. Salida antes de la once de la mañana

aeropuerto. 

 
  SSuuss  nnoocc
 

 El dominio es una antigua explotación vitícola compuesta de una 
morada y numerosas dependencias. Es un abra de paz en el corazón 
de los grandes viñedos del Médoc (Margaux, Listrac, Pauillac, S
Esthèphe et Moulis), un lugar propicio al descanso al borde de una 
atractiva piscina.
 

Los dormitorios y suites son 
gusto. Los cuartos de baño y servicios, privados. Es un lugar autentico y acogedor.

* Según disponibilidad. Según el n
hacerse en habitaciones de categoría “3 épis” (espigas) norma “Gîtes de France” o equivalente.

Bordeaux 

Bordeaux (Burdeos), ciudad de cultura, que Le espera a 
excepcional conjunto arquitectural del siglo dieciocho, clasific

UNESCO desde 2007. 

Almuerzo en un conocido “bistrot” de la ciudad.. 

Compras en el barrio céntrico de Bordeaux. 

Iniciación y degustación en casa de un especia lista para conocimiento de los perfectos 
acuerdos del vino y del queso. 

A finales de la tarde, regreso al dominio. 

Cena en la mesa de huéspedes. 

Graves, Pessac Léognan 

Winery” en el corazón del Médoc, un lugar de degustación único en el mundo
Descubrirá Vd. su perfil enológico y su libro de bodega personalizado

Almuerzo en una alberga campestre des “Sources de Caudalie
Château Smith Haut-Lafitte”. 

Visitas y degustaciones de 2 Grands Crus Classés en Pessac-Léognan.

Regreso hacia la morada. 

Les festins de Gaëlle” (Gaëlle catering), “Officier de bouche” 
toma posesión de las cocinas de “Quittignan Brillette

de la temporada 

Salida antes de la once de la mañana. Traslado hacia la estación ferroviaria o el 

cchheess  yy  cceennaass  eenn  eell  ““DDOOMMAAIINNEE  DDEE  QQUUIITTTTII

El dominio es una antigua explotación vitícola compuesta de una 
morada y numerosas dependencias. Es un abra de paz en el corazón 
de los grandes viñedos del Médoc (Margaux, Listrac, Pauillac, S
Esthèphe et Moulis), un lugar propicio al descanso al borde de una 
atractiva piscina.

Los dormitorios y suites son quietos y espaciosos, decorad
gusto. Los cuartos de baño y servicios, privados. Es un lugar autentico y acogedor.

 
disponibilidad. Según el número de reservaciones para el periodo elegido, el alojamiento 
en habitaciones de categoría “3 épis” (espigas) norma “Gîtes de France” o equivalente.
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Le espera a Vd. para hacerle 
arquitectural del siglo dieciocho, clasificado al patrimonio 

Iniciación y degustación en casa de un especia lista para conocimiento de los perfectos 

lugar de degustación único en el mundo. 
libro de bodega personalizado. 

Caudalie”, situada en el conocido 

Léognan. 

 que hizo su formación en el 
Quittignan Brillette”*, y elabora une cena 

Traslado hacia la estación ferroviaria o el 

IIGGNNAANN  BBRRIILLLLEETTTTEE**””  

El dominio es una antigua explotación vitícola compuesta de una 
morada y numerosas dependencias. Es un abra de paz en el corazón 
de los grandes viñedos del Médoc (Margaux, Listrac, Pauillac, St 
Esthèphe et Moulis), un lugar propicio al descanso al borde de una 
atractiva piscina.  

os y espaciosos, decorados con 
gusto. Los cuartos de baño y servicios, privados. Es un lugar autentico y acogedor. 

 

mero de reservaciones para el periodo elegido, el alojamiento puede 
en habitaciones de categoría “3 épis” (espigas) norma “Gîtes de France” o equivalente.  



 
 

 

Traslados ida y vuelta desde la estación 
ferroviaria o 
Acompañamiento y traslados durante la 
temporada.
Hospedaje 5 noches en una atractiva morada 
3 épis 
France”)
5 almuerzos y 5 cenas, vino incluso
Visitas, degustaciones, derechos 
 

SSUUPPLLEEMM

SSEEGGUURR

Apasionados por los vinos, la gastronomía y epicúreos por encima de 
todo, Pascale, Eric y Stephane, fundadores, le proponen un concepto 
novador de estancias vitivinícolas.
Nuestra vocación no se reduce en organizar estancias todo incluso 

para particulares 
descubrir de otra manera el terruño bordelés.
Esta alquimia funciona perfectamente y nunca más tendrá Vd. la 

misma visión de une estancia organizada “a la française”.

Nuestras estancias están propuestas 
organismo de los “Gîtes de France”. Consulta la rúbrica «

  
  

  PPRREESSTTAACCIIOONNEESS,,  TTAARRIIFFAA 
Precio por persona con IVA:     1490  

En la base de 2 personas en dormitorio doble en hospedería completa.
(Reservación para un mínimum de 6 personas por cada estancia…)

 
REFERENCIA P0701 

¡Formula todo incluso! 
 

IINNCCLLUUSSOO NNOONN  
Traslados ida y vuelta desde la estación 
ferroviaria o el aeropuerto de Burdeos. 
Acompañamiento y traslados durante la 
temporada. 
Hospedaje 5 noches en una atractiva morada 

 (según la clasificación de “Gîtes de 
France”) con desayunos. 
5 almuerzos y 5 cenas, vino incluso. 
Visitas, degustaciones, derechos de entrada. 

El traslado de su domicilio o lugar de trabajo 
hacia Burdeos. 
Suplementos de bebidas y demás gastos de 
carácter personal. 

MMEENNTTOO  DDOORRMMIITTOORRIIOO  SSIINNGGLLEE  200 euros.  
ROOSS  Consultar las condiciones generales de venta. 

 
 
 

¿¿QQUUIIEENNEESS  SSOOMMOOSS?? 
 

Apasionados por los vinos, la gastronomía y epicúreos por encima de 
todo, Pascale, Eric y Stephane, fundadores, le proponen un concepto 
novador de estancias vitivinícolas. 
Nuestra vocación no se reduce en organizar estancias todo incluso 

para particulares y grupos, sino en guiarle, acompañarle y hacerle 
descubrir de otra manera el terruño bordelés. 
Esta alquimia funciona perfectamente y nunca más tendrá Vd. la 

misma visión de une estancia organizada “a la française”.
 

Nuestras estancias están propuestas especialmente por « TOURISME RÉSERVATION

organismo de los “Gîtes de France”. Consulta la rúbrica « Tour Operador

 
 

 
 

Internet: www.pheeric.com 
Email: contact@pheeric.com

Tel. + 33 557 88 70 48 o +33 607 53 03 82
Fax. +33 821 917 202 

Siret 501 258 388 00013 
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1490  euros 

ase de 2 personas en dormitorio doble en hospedería completa. 
(Reservación para un mínimum de 6 personas por cada estancia…) 

  IINNCCLLUUSSOO 
El traslado de su domicilio o lugar de trabajo 

Suplementos de bebidas y demás gastos de 

Apasionados por los vinos, la gastronomía y epicúreos por encima de 
todo, Pascale, Eric y Stephane, fundadores, le proponen un concepto 

Nuestra vocación no se reduce en organizar estancias todo incluso 
y grupos, sino en guiarle, acompañarle y hacerle 

Esta alquimia funciona perfectamente y nunca más tendrá Vd. la 
misma visión de une estancia organizada “a la française”. 

TOURISME RÉSERVATION GIRONDE », un 
Tour Operadores » en www.pheeric.com 

 
 

contact@pheeric.com 
+ 33 557 88 70 48 o +33 607 53 03 82 

 
 


